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          und mitfeiern<

Genießen 
         und mitfeiern

 Heute schon erlebt?

 www.backhaus-zoller.de
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110 Jahre alt – aber immer noch so jung und frisch 
wie am ersten Tag. Auch in der vierten Generation 
unter Leitung von Jörg und Achim Zoller haben wir 
den unverändert hohen Anspruch, unsere Kunden mit 
besten Produkten unseres traditionellen Handwerks 
und einzigartigen Aktionen zu überzeugen und jeden 
Tag mit etwas Neuem zu überraschen. 

Damit der Einkauf zum besonderen Erlebnis wird, steht 
die Zufriedenheit der Kunden für uns an allererster 
Stelle. Dass wir damit richtig liegen, zeigt der hohe 
Anteil unserer Stammkunden. Doch egal, ob Sie uns 
regelmäßig besuchen oder nur hin und wieder bei einer 
unserer 20 Filialen vorbeikommen – wir wollen, dass Sie 

in unseren Fachgeschäften stets bestens betreut werden 
und sich rundum wohl fühlen. Und unseren Produkten 
und unserem Qualitätsversprechen Vertrauen schenken. 
Lassen Sie sich begeistern! 

Während Sie unsere aktuellen Back- und Konditorei-
Kreationen genießen, arbeiten wir bereits an zahlreichen 
weiteren Ideen, die wir in Zukunft umsetzen möchten. 
Getreu dem Motto „Erhaltenswertes bewahren und offen 
sein für Neues“.

Haben Sie Wünsche oder Anregungen? Sprechen Sie uns 
bitte an – per Email, per Post, telefonisch oder gerne auch 
persönlich. Ihre Meinung ist uns wichtig! 

 »Das tägliche Frische-Erlebnis

v . l.  Achim Zoller, Jörg Zoller und der Seniorchef Gerhard Zoller 

 

2 Erleben Sie  das Backhaus Zoller und lassen Sie sich begeistern

Fritz-Müller-Str. 136
73730 Esslingen
Tel: 0711-939380
Fax: 0711-9393850
www.karl-scharpf.de
info@karl-scharpf.de
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SANITÄR    HEIZUNG    REGENERATIVE ENERGIEN

Damit das Wasser ins Brot                
            kommt ...

... müssen wir erst unsere Arbeit tun.
Wir informieren, beraten und führen sämtliche 
Arbeiten aus, die die Haustechnik betreffen. 

Infos zum Thema: 
Umweltgerechte Wasserbehandlung, 
Kalk- und Korrosionsschutz
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1898 Am 21. Februar erwirbt 
Emil Zoller eine Bäckerei in der Plien-
saustraße 49.

1938 Emil Zollers Sohn Eugen 
übernimmt die Leitung. Er ist nicht 
nur einer der Ersten, der mit Gas 
beheizte Öfen einsetzt, sondern auch 
ein echter Könner: Der Name Bäck-
erei Zoller wird in Esslingen zum 
Begriff für höchste Qualität. 

1967  Unter Gerhard Zoller und 
seiner Frau Gerda beginnt die 
Entwicklung von der Backstube zum 
modernen Bäckereibetrieb.

1970 
Auf dem Zollberg eröffnet Zoller 
seine erste Filiale.

1975 Erstmals wird Zoller der 
„Große Preis der DLG für hervor-
ragende Qualität“ verliehen.

1978 Es geht eng her: Im 40 
Quadratmeter kleinen Stammhaus 
arbeiten sieben Bäcker und Kondi-
toren. Um zu gewährleisten, dass die 
mittlerweile fünf Filialen permanent 
mit frischen Backwaren versorgt 
werden, bezieht das Backhaus Zoller 
einen Neubau im Gewerbegebiet 
Esslingen-Sirnau.

1986 Das Unternehmen wächst 
auf acht Filialen an. Die Bereiche 
Versand und Lager erfordern eine 
erste Erweiterung.

1994 Großer An- und Umbau 
der Bäckerei: Die Produktionsfl äche 
wird auf über 1400 Quadratmeter 
erweitert.

1998 Zoller feiert 100-jähriges 
Jubiläum. Die Brüder und Bäcker-
meister Jörg und Achim Zoller 
übernehmen das Familienunter-
nehmen in der vierten Generation. 

1999 Verknüpfung von Tradi-
tion und modernem Management: 
Innerhalb von zwei Jahren erfolgt 
die Umstellung von fünf der 16 Fili-
alen auf die neue Zoller Optik. Das 
Backhaus startet mit dem Znack-ex-
press seinen Partyservice. 

2000 Zum dritten Mal in Fol-
ge bekommt Zoller den „Preis der Be-
sten“ für kontinuierliche und her-
vorragende Qualität. Eine exklusive 
Auszeichnung, die nur 73 von 21. 000 
Bäckereien verliehen wird.

2006 Neben dem Premium-
produkt „Zolli“, einem laufend frisch 
gebackenen Brötchen, führt Zoller 
an allen Standorten mit Kaffeebar 
ein einheitliches Kaffeesortiment 
mit zahlreichen Spezialitäten ein. 

2007 Zoller geht online: Das 
Unternehmen ist nun auch im Inter-
net präsent. 

 »110 Jahre Backhaus Zoller: 
Der Tradition und der Qualität verpfl ichtet

BÄKO Region Stuttgart eG 
Der zuverlässige Partner des Bäcker- und 
Konditorenhandwerks 

älteste deutsche BÄKO-Genossenschaft 
seit 1899 

BÄKO Region Stuttgart eG 
Motorstraße 20 
70499 Stuttgart 
Fon.: 0711/839865-0 
Fax:  0711/839865-48 
Email: info.stg@baeko-region-stuttgart.de  Region Stuttgart eG 

Gründer Emil Zoller Eugen Zoller (Mitte) Backstube in der Pliensau Aktuelle Filiale in Göppingen Achim Zoller 
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Selbstverständlich arbeiten auch wir nach den neuesten 
Erkenntnissen der Backwarenherstellung und setzen 
moderne Produktionstechniken ein. Allerdings sind 
für uns Maschinen nur Hilfsmittel. Geprägt ist unser 
kreatives Schaffen vor allem durch das handwerkliche 

 »Qualität ist Trumpf: 
Unsere Geschmacks-Philosophie

4

Ihr Hersteller für individuelle Berufsbekleidung!

Beachten Sie unseren Service:  
- Stickerei,

- Siebdruck,

- Transfer-Druck!

Bohnenweg 50A  •  49479 Ibbenbüren
Telefon:  05451 / 546600  •  Telefax:  05451 / 546601

e-Mail:bkl-linnenbaum@osnanet.de

www.berufsbekleidung-linnenbaum.de
Wolf-Hirth-Str. 10 

73730 Esslingen  

Tel. 0711- 3 16 71 98 

Fax 0711- 3 16 72 34

eMail info@schlosserei-schlienz.de

75 Jahre
Schweißtechnik
Stahl- und Metallbau
Sonderkonstruktionen
für Privat - und Geschäftskunden

Können unserer Mitarbeiter sowie deren Erfahrung 
und Wissen. Diese Grundlagen und eine Qualitäts-
Philosophie, die sich an höchsten Maßstäben misst, 
bestimmen unser Handeln. 

Wer aufhört besser zu werden, hört irgendwann auf, gut zu sein

Unsere Brezeln werden laufend frisch gebacken 
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Naturreine Zutaten statt Backmischungen
Brot ist nicht gleich Brot. Neben den handwerklichen 
Fähigkeiten kommt es entscheidend darauf an, was in 
den Produkten steckt. Bei uns beginnt Qualität bereits 
bei der Auswahl der Rohstoffe. Deshalb verwenden wir 
für die Herstellung unserer Back- und Konditoreiwaren 
keine Backmischungen, sondern nur beste und naturreine 
Zutaten, die wir von festen und angesehenen Lieferanten 
beziehen. Damit unsere Qualitätsprodukte noch besser 
schmecken, lassen wir zum Beispiel bei der Herstellung 

unseres Bestseller-Brotes Emil den Vorteig aus Mehl und 
Wasser 24 Stunden ruhen. So kann sich das Aroma ideal 
entfalten. Außerdem achten wir auf eine Schonung der 
natürlichen Ressourcen und auf eine umweltorientierte 
Produktion. 

Ofenfrischer Genuss bis Ladenschluss
Ein weiteres Merkmal unserer Qualitäts-Philosophie ist 
die Frische unserer Produkte. Um Ihnen den gesamten 
Tag ofenfrischen Genuss bieten zu können, backen wir 
in allen unseren Fachgeschäften bis zum Ladenschluss. 
Beispielsweise garantieren wir Ihnen, dass keine unserer 
Brezeln älter als 100 Minuten ist. 

Viel Fleiß, viel Preis
Dass sich die Anstrengungen lohnen, zeigt sich nicht nur 
in dem großen Vertrauen, das uns die Kunden schenken. 
Auch bei den Fachleuten genießt unser Backhaus 
höchstes Ansehen. Allein in den letzten sieben Jahren 
erhielten wir 95 Prämierungen für unsere Artikel.  Getreu 
dem Motto „Erhaltenswertes bewahren und offen sein 
für Neues“.
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Steuerberatungsgesellschaft I Buchprüfungsgesellschaft

> Steuerberatung > Steuererklärungen

> Jahresabschluss            > Wirtschaftsprüfung

> Rechnungswesen > Personalrechnungswesen

> Betriebswirtschaftliche Beratung           

> Organisationsberatung

> Support-Leistungen 

> weitere Dienstleistungen:  Unternehmensnachfolge,    
  Schenken und Vererben, Unternehmensreport, 
  Umsetzungsberatung, Umfeldanalyse

WENN ES UM STEUERN GEHT

 HABEN WIR DEN DURCHBLICK

Raiffeisenstr. 32             70794 Filderstadt

Tel. 07 11 7 70 92 - 0      Fax 07 11 7 70 92 - 40

info@hurtig-kimpfl er.de

www.hurtig-kimpfl er.de

Wir gratulieren
dem BACKHAUS ZOLLER 

zum Jubiläum

 Die Erfahrung unserer Mitarbeiter ist die Qualitätsgrundlage 
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PETERS & PARTNER
Rainer GbR

Kälte-, Klima- und Umwelttechnik

Lerchenweg 13, 73061 Ebersbach-Roßwälden
 071 63/90 93 11         0 71 63/90 93 11

Internet: www.Peters-Partner.de    E-Mail: Info@Peters-Partner.de

Wir kümmern uns um Ihre Kälte

„Wir gratulieren der Familie Zoller“

Eugenstraße 14
72622 Nürtingen
Tel. 07022 - 21 29 91
Fax  07022 - 931 93 23
info@kawa-service.de

www.kawa-service.de 

Denn der 
Unterschie

d

  liegt im
 Service

ISO 9001

Dafür geh ich arbeiten!
Guter Lohn für gute Mitarbeiter. Rufen Sie uns an.

 »Emil, Zolli, Brezel & Co.
Egal, ob knuspriges Brot oder Brötchen, ofenfrische Brezeln, leckerer Kuchen, feine Torte oder süßes Stückle – unsere 
Backwaren und Konditorei-Kreationen sind immer eine Versuchung wert. Und machen jeden Besuch zum Erlebnis. 
Denn mit ständig wechselnden Aktionen und innovativen Spezialitäten, präsentiert in außergewöhnlichen 
Dekorationen und einem angenehmen Ambiente, überraschen wir unsere Kunden immer wieder aufs Neue.

Die fantastischen Drei
Bei unseren drei Premium-Produkten setzen wir bewusst 
auf Tradition. Bestes Beispiel: unsere Brotspezialität Emil, 
nach unserem Firmengründer Emil Zoller benannt. Für 
diesen Bestseller verwenden wir seit Jahren ausschließ-
lich dieselben natürlichen Zutaten: Weizenmehl, Sauer-
teig, Kartoffelmehl, Salz, Hefe und Brotgewürz.
Ebenfalls auf eine lange Geschichte zurückblicken kön-
nen wir mit unserer Zoller-Brezel, dem zweiten Premium-
Produkt. Trotz technologischem Fortschritt wird die Form 

dieser schwäbischen Ur-Spezialität von unseren Brezel-
bäckern nach wie vor mit der Hand geschlungen. Im 
Vergleich zu Emil und Brezeln steckt Zolli, unser drittes 
im Jahr 2006 aus der Taufe gehobenes Premium-Produkt, 
zwar noch fast in den Babyschuhen, ist aber ebenfalls 
nicht mehr wegzudenken aus unserem Angebot. Schließ-
lich hat das leckere Brötchen mit dem markanten Z auf 
dem Mehlrücken, das laufend frisch gebacken wird, die 
Herzen unserer Kunden quasi im Sturmlauf erobert.  

Auf den Dreh kommt es an Über 20 Sorten Brot täglich frisch 

Unsere Premium-Produkte und andere Top-Backwaren

40728_ty_BackZoller_RZ.indd   640728_ty_BackZoller_RZ.indd   6 25.03.2008   11:09:41 Uhr25.03.2008   11:09:41 Uhr



7

Persönlicher ist besser.

Eigentlich müssten Ihnen hier 1680 Gesichter ent-
gegenlächeln. Denn so viele Menschen sind bei der
Kreissparkasse Esslingen-Nürtingen dafür da, die
finanziellen Wünsche unserer Kunden im gesamten
Landkreis zu erfüllen und das Beste auch aus Ihrem
Geld zu machen. Mit umfassendem Know-how, 
modernster Technik und vor allem mit individueller
Beratung, die ganz auf Ihre Ziele abgestimmt ist. 
Persönlicher ist besser.

Ihre Filiale vor Ort • www.ksk-es.de • 0711 398-5000

Aktionswochen: Zauberhafte Backerlebnisse
Ein weiteres Highlight sind unsere zahlreichen Aktions-
wochen. Denn Einfalt hat bei uns keine Chance. Statt-
dessen ist Vielfalt Trumpf. So haben wir allein 25 ver-
schiedene Sorten Brot im Angebot. Darüber hinaus lassen 
wir uns aber immer neue Ideen und Kreationen einfallen, 
um Sie mit zauberhaften Backerlebnissen zu begeistern. 
Einmal sind es Feinheiten der Region, hergestellt aus 
traditionellen Rezepturen, das andere Mal außerge-
wöhnliche Back- und Konditoreispezialitäten aus aller 
Welt, mit denen wir im Rahmen der wechselnden 
Aktionswochen unser Angebot erweitern. Die Palette ist 
ebenso bunt wie lecker. Und reicht, angefangen vom 
Friesischen Schwarzbrot oder einem Hamburger Butter-

kuchen, über Western-, Bio- oder Apfel-Wochen bis hin zu 
Valentinstag-Herzen oder Geburtstagstorten, die wir 
unseren Kunden zu bestimmten Anlässen wie dem 29. 
Februar schenken. 

Konditorei-Kreationen:  Schöne Momente
Frisch aufgebrühter Kaffee verbreitet seinen Duft. Aber 
halt, da fehlt doch noch was! Richtig, etwas Süßes! Unsere 
Konditorei-Creationen sind die ideale Ergänzung zum 
Kaffeegenuss. Torten, Kuchen, Fruchtschnitten oder süße 
Stückle machen die Momente des kurzen Verweilens 
zum Hochgenuss.

Große Auswahl für die kleine Mahlzeit
Manchmal braucht man nur eine Kleinigkeit für 
zwischendurch. Und schnell gehen soll es auch. Bei uns 
gibt es lecker belegte Brötchen und Snacks in großer Aus-
wahl. Reich garniert. Zum gleich hier Essen oder zum 
Mitnehmen.
Auch Ihre Extrawünsche werden von unseren freund-
lichen Verkäufern und Verkäuferinnen in null Komma 
nichts erfüllt. Innerhalb kurzer Zeit stellen wir Ihnen die 
gewünschte Snack-Kreation zusammen.

Roggen Nr. 1 
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 »Mehr als eine Bäckerei: 
Besondere Service- und Dienstleistungen

Genießen Sie unsere Kaffeespezialitäten
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VR-FinanzPlan

Beratungauch außerhalbder Öffnungszeiten

Wer sich nicht aufs Glück verlassen will, 
braucht einen klaren Plan.
Wir entwickeln für Sie das richtige persönliche Finanzkonzept mit klaren 
Perspektiven bis zur zuverlässigen Altersversorgung. Dazu zählt die Ist-
Analyse Ihrer Finanzen, Erstellung eines individuellen Vorsorgekonzeptes 
und die flexible Anpassung an Ihre Lebenssituation. Wir beraten Sie auch 
jederzeit bei Ihnen zu Hause.

www.volksbank-esslingen.de      Wir machen den Weg frei.

Träume werden 
im Märchen wahr.
Oder bei uns.

Wir sind überraschend anders. Unser Name steht nicht nur für eine Fülle von ausgezeichneten Backwaren und 
Spezialitäten, sondern auch für eine Vielzahl zusätzlicher Service- und Dienstleistungen, die weit über das Angebot 
einer gewöhnlichen Bäckerei hinausgehen. 

Café Z: Nehmen Sie Platz und lassen Sie sich 
verwöhnen
Egal, ob Sie Freunde treffen möchten oder nur mal kurz 
vom Alltagsstress abschalten wollen – in unserem Café Z 
sind Sie jederzeit herzlich willkommen. Und bestens 
bedient. Bei einer Tasse Kaffee, einer Latte Macchiato, 

einem Cappuccino oder Espresso erleben Sie vollendeten 
Kaffeegenuss. Immer frisch gebrüht. Denn auch in dieser 
Hinsicht ist uns das Beste gerade gut genug. Deshalb 
verwenden wir in unserem Café Z ausschließlich den 
heiß geliebten Hochland-Kaffee. Beste Arabica-Bohnen 
aus Costa Rica, die Kaffeetrinken zum Erlebnis machen.

Täglich frisch, Obstschnitten aus unserer Konditorei 

Überraschend anders

Bäckerei-
Rohstoffe

UNIFERM GmbH & Co. KG
Brede 4 · 59368 Werne
Tel.: (0 23 89) 79 78-0

Fax: (0 23 89) 79 78-280
www.uniferm.de

Ob Backhefe, Butterbackfette, Backmittel,
Fermentationsprodukte oder Sauerproduk-
te; das Qualitätssortiment von UNIFERM
bietet Ihnen die Basis zur Herstellung hoch-
wertiger Backwaren.
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Feste feiern mit unserem Znack-Express
Sie suchen nach kleinen Köstlichkeiten als Pausensnack 
oder zur Versüßung der Kaffeestunde? Sie wollen Ihre 
Freunde oder Geschäftspartner mit kulinarischen High-
lights zum Aperitif oder Sektempfang überraschen? 
Dann haben wir genau das Richtige für Sie: Unser Znack-
Express liefert Ihnen die leckersten Spezialitäten unseres 
reichhaltigen Catering-Angebots ins Haus. Gemischt 
oder sortenweise, ofenwarm in Thermoboxen oder auf 
dem silbernen Tablett. Je nach Bedarf. Bei der Auswahl, 
aber auch bei Sonderwünschen und ausgefallenen Krea-
tionen stehen wir Ihnen gerne mit Rat und Tat zur Seite.

Traumtorten: Meisterwerke aus Konditoren-
hand
Darf’s zum Geburtstag, zur Hochzeit, Konfi rmation oder 
zum Firmenjubiläum mal etwas ganz Außergewöhnliches 
sein? Dann verschenken Sie doch ein Unikat! Ein Meister-
werk aus Konditorenhand. Mehrstöckige Hochzeits-
Klassiker mit Dekor, süßes Naschwerk mit einem Foto 
aus Zuckerfolie, 3D-Backwerke in Form eines Ferraris 
oder des Eifelturms. Lassen Sie Ihrer Fantasie freien Lauf. 
Bei uns gibt es (fast) nichts, was wir nicht in eine Traum-
torte verwandeln können. 

9     

KUNSTMÜHLE

CHULER ÜSSEN

Wir gratulieren dem Backhaus Zoller zu seinem 110 jährigen Bestehen und 
wünschen ihm weiterhin viel Glück und Erfolg.

M. Schuler oHG
Kunstmühle
Heidenheimer Straße 39    
73079 Süßen
Tel.: 07162/933390

Das Unternehmen wurde im Jahre 1890 
von Magnus Schuler gegründet. 
Der Betrieb wird bis heute von der Fa-
milie Schuler als eine der bedeutenden 
Mühlen in Württemberg weitergeführt. 

Die Mühle bedient Bäckereien im Um-
kreis von 50 km mit hochwertigen Wei-
zen-, Dinkel- und Roggenmehlen, so 
auch das Backhaus Zoller in Esslingen.

Kindergeburtstag: Großer Tag für kleine Leute
Mit Topfschlagen und „Reise nach Jerusalem“ ist es schon 
lange nicht mehr getan. Kinder erhoffen sich an ihrem 
Geburtstag etwas Besonderes. Wir machen diesen 
Wunsch wahr: Ein Kindergeburtstag in unserem Back-
haus ist ein Erlebnis der unvergesslichen Art. Ein großer 
Tag für kleine Leute. Nach einer kurzen Führung durch 
die Backstube dürfen die Kinder selbst Brezeln schlingen 
und anschließend backen. Nach getaner Arbeit geht’s 
ans Schlemmen. Das Geburtstagskind bekommt sogar 
eine Torte. Zum krönenden Abschluss werden Gruppen-
fotos gemacht – und etwas zum Mitnehmen gibt’s auch. 
Doch das ist noch streng geheim. 

Führungen: Live-Erlebnisse hinter den Kulissen
Auf unsere Backtradition und unser Handwerk sind wir 
stolz. Deshalb lassen wir interessierte Besucher auch 
gerne hinter die Kulissen blicken: Bei unseren Führungen 
bekommen Sie einen Einblick in unsere Tätigkeit und 
erleben live, wie viel Handarbeit in unseren Backwaren 
steckt. Außerdem gibt’s ein Brezel-Seminar. 
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Neben unseren Backwaren und ihrer hoher Qualität 
sind wir vor allem auf eines besonders stolz: auf unsere 
Mitarbeiter. Denn der Mensch ist und bleibt trotz 
fortschreitender Technik für uns das Maß aller Dinge. 
Deshalb setzen wir auf leistungsbereite, hoch motivierte 
und zuverlässige Mitarbeiter, die unsere Gedanken, 
Flexibilität, insbesondere aber unsere Leidenschaft für 

 »Der Mensch ist das Maß aller Dinge

Frisches Ur-Brot kommt aus dem Ofen

unser Handwerk teilen. Hervorragende Bäcker und 
Konditoren sowie freundliches, serviceorientiertes Ver-
kaufspersonal – kurzum Mitarbeiter, die die Voraus-
setzung dafür bilden, dass wir unseren Kunden jeden 
Tag neue Erlebnisse bieten und sie auf diese Weise 
überraschen und begeistern können.

10 Mitarbeiterförderung und Ausbildungs-Offensive

Auch die Bäckerei Zoller vertraut seit Jahren auf unsere 
Qualitätsmehle -Bestes Mehl für beste Backwaren!
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Intakte Unternehmenskultur als gelebte
Realität
Von dieser Innovationsfähigkeit und diesen Kompe-
tenzen leben wir. Deshalb legen wir als Backhaus Zoller 
großen Wert auf eine intakte Unternehmenskultur. Und 
auf Kontinuität. Die geringe Fluktuation unserer ins-
gesamt 200, zum größten Teil langjährigen Mitarbeiter 
beweist nachdrücklich, dass Personalförderung und ein 
gutes Betriebsklima bei uns nicht nur als Thesen auf dem 
Papier stehen, sondern gelebte Realität sind.  

Bekenntnis zur Verantwortung und zur Region
Zudem ist unser Leitsatz ein Bekenntnis zu unserer 
Region und zum Wirtschaftsstandort in den Kreisen Ess-
lingen sowie Göppingen. Denn im Gegensatz zu vielen 
Unternehmen, die trotz vorhandener Voraussetzungen 
keine Lehrlinge mehr einstellen, haben wir eine Aus-
bildungs-Offensive gestartet. Mit dieser antizyklischen 
Philosophie verfolgen wir das Ziel, Engagement und 
Leistungswillen unserer eigenen Mitarbeiter zu fördern 
und geben dem Nachwuchs die Chance, sich in unserem 
Unternehmen zu Führungskräften zu entwickeln. Gleich-
zeitig verschaffen wir auf diese Weise Jugendlichen die 
Chance auf einen erfolgreichen Start ins Berufsleben.

Ausbildung mit guten Aufstiegschancen
Derzeit bilden wir 22 junge Frauen und Männer in den 
Berufen Bürokaufmann, Bäcker, Konditor sowie Fach-
verkäufer im Nahrungsmittelhandwerk aus. Selbst-
verständlich garantieren wir bei guten Leistungen die 
Übernahme in ein reguläres Arbeitsverhältnis. So be-
kleiden nicht wenige unserer früheren Azubis inzwischen 
leitende Positionen. Diese Tatsache unterstreicht nicht 
nur, dass Nachwuchsförderung bei uns eine gute Tradi-
tion  besitzt,  sondern  auch, dass wir ein Unternehmen 
mit fl achen hierarchischen Strukturen sind. 

Azubi-Projekte: mit viel Fantasie und
Kreativität
Damit unsere zukünftigen Führungskräfte frühzeitig 
lernen, eigenverantwortlich zu handeln, übertragen wir 
den jungen Leuten bereits in der Ausbildung eigene 
Projekte wie die Organisation und Durchführung der 
Geschäftsdekorationen. Bei solchen und anderen Ak-
tionen stellen sie ihre hohe Kreativität und Fantasie 
immer wieder unter Beweis. Auch beim erstmaligen 
Auftritt unseres Backhauses im Rahmen des Esslinger 
Weihnachtsmarkts 2006 leisteten unsere Auszubilden-
den tolle Arbeit: Die von ihnen betreute Zoller’s Zwergen-
backstube war nicht nur für die kleinen Besucher eine 
der Top-Attraktionen des Events. 
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Genießerische Vielfalt seit über 40 Jahren

Beutelspacher Wurstwaren GmbH
Bahnhofstraße 1
73630 Remshalden-Grunbach

Telefon:  071 51 / 6 27 21
Telefax:  071 51 / 6 18 38

E-Mail: info@beutelspacher-wurstwaren.deDer Firma Zoller Backwaren zum 110 jährigen Jubiläum einen Herzlichen Glückwunsch 

 Beutelspacher Wurstwaren 

steht seit 1965 für Qualität, Frische und höchsten Genuss. Unsere über vierzigjährige Erfah-
rung im Handel mit Wurst- und Fleischwaren macht uns zum vertrauensvollen und kompeten-
ten Partner für unsere Kunden und Lieferanten. 

Bei sämtlichen Lebensmitteln, insbesondere bei Wurst- und Fleischwaren, ist die Verwendung 
von hochwertigen Rohstoffen und sorgfältig ausgewählten Zutaten entscheidend für die 
Qualität des Endprodukts. Um diesen hohen Ansprüchen gerecht zu werden, unterziehen sich 
unsere Hersteller und Lieferanten ständig strengen Qualitätskontrollen.

Wir bieten unnseren Kunden ein umfangreiches und vielfältiges Sortiment an frischen Wurst- 
und Fleischwaren. Die Angebotspalette reicht von traditionell beliebten Sorten über regionale 
Spezialitäten bis hin zu küchenfertigen Produkten und Snacks für besondere Gelegenheiten.
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Sicherheitstechnik
Schlüsseldienst

Ihr Fach-Bau-Markt
     mitten in Esslingen

über 20 JAHRE gut beraten bei

Werkzeuge
Eisenwaren
Beschläge
gibt´s im Untergeschoss

RIESEN Auswahl

auf 3 Etagen!

Öffnungszeiten:
Mo. – Mi.            7.30 - 18.30 Uhr
Do. + Fr.              7.30 - 19.90 Uhr
Samstag              8.00 - 16.00 Uhr

NEU   

Gartenmöbel 
gibt´s im Obergeschoss

Ulmer Straße 32/1 · Tel. 07 11-9 31 50 20

WIR GESTALTEN, TEXTEN,
REALISIEREN FÜR DAS
BACKHAUS ZOLLER.
UND WÜNSCHEN ALLES
GUTE ZUM JUBILÄUM.

PLANQUADRAT ARND PLESS T 0 71 53 . 61 77 16 WWW.PLANQ.BIZ

Industrieversicherungen aus einer Hand.
Profitieren Sie von unserer langjährigen Erfahrung.

Dr. Ellwanger & Kramm GmbH, Versicherungsmakler, 
Hauptstätter Straße 50, 70178 Stuttgart, Telefon: 0711 / 49 08 35-0, 
Fax: 0711 / 49 08 35-439, www.ellwanger-kramm.de

Backhaus Zoller GmbH & Co.KG
Eckenerstr. 3 
73730 Esslingen 

Tel.: 07 11 / 93 18 23-0 
Fax.: 07 11 / 93 18 23-9 

www.backhaus-zoller.de
info@backhaus-zoller.de

 Heute schon erlebt?

Kassensysteme

Warenwirtschaft

Filialcontrolling

Branchenlösungen

Zubehör

Am Hönig 23, 97282 Retzstadt
Tel: 09364 / 81750 - 0
info@ckf-kassen.de
www.ckf-kassen.de

BETRIEBS-
HYGIENE -
S E R V I C EBHSBHSCORDIER

Wir gratulieren zum Jubiläum 
und wünschen eine erfolgreiche Zukunft!

11 Jahre Kompetenz in Hygiene 

Telefon: 0711 - 346 23 45

Richard-Hirschmann-Straße 47 - 73728 Esslingen
Telefon 0711 / 31 54 60-0 - Telefax 0711 / 3 16 18 71

www.zeller-elektrotechnik.de
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